EL ECOLOGISTA TEMPRANILLO ECOLOGICO 2021
12 MESES EN BARRICA DE ROBLE

ECCEYVINUM

BODEGAS MOISES CASAS

FICHATECNICA

VINEDOS Y VITICULTURA

Parcela situada a 730 mts. de altitud. Edad
del vinedo + de 80 aos Suelo calizo con
textura franco arenosa. Vifiedos en vaso en
secano con labranzas.

Mantenimiento del suelo con cubiertas
vegetales alternas. Viticultura Tradicional,
Natural, Sostenible y Certificada Organica
por SOHISCERT.

VINO ECOLOGICO

APTO PARA VEGANOS
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VARIEDAD
Tempranillo 100%

CONDICIONES DE LA ANADA 2021

Anada marcada por la falta de lluvias desde
el invierno hasta la vendimia. invierno frio y
primavera y verano frescos, sin altas
temperaturas. Cosecha mas corta en
produccion. Vendimia sin lluvias. Vinos
marcados por una gran acidez.

VENDIMIA

Manual nocturna en cajas de 15 kgrs. Se
vendimio el 11 de septiembre. Rendimiento
medio de 1, 8 kgs por cepa - 1.500 cepas/ha.

ELABORACION / PRODUCCION

Elahoracion escogida de 5.200 hotellas , solo en afos
especiales. Doble mesa de seleccion de racimos y
hayas, despalillado y estrujado leve. Maceracion en
frio antes de la fermentacion.

Fermentacion en acero inoxidahle de 80hl a 25° C.
Maceracion de 24 dias. Maceracion post-fermentativa
de 8 dias mas. Descube manual por gravedad,
utilizando Gnicamente el vino flor. FML en barricas de
roble francés nuevo +12 meses de crianza en barrica.

CRIANZA
12 meses en harricas de 225Its de roble francés
nuevo, tostado medio.

EMBOTELLADO
Diciembre de 2022.Sin tratamientos de estahilizacion.

14% V0L - 75 CL

CONSUMO OPTIMO
Ahora 0 en los proximos 10 aios.

NOTA DE CATA / MARIDAJE

Sus intensos matices florales y su delicadeza hacen
de este vino un vino elegante que va muy hien con el
cordero, la caza menor o los arroces de montaiia. En
hoca muestra una acidez equilibrada que realza los
guisos suaves, pescados grasos y quesos de media
curacion.
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